
DF Senza Lattosio / Dairy free RW Crudo / Raw VGN Vegano / VeganGF Senza Glutine / Gluten free VGT Vegetariano / Vegetarian

Linguine al pomodoro bio - 13
Pasta di kamut biologica “Pastificio Felicetti”, 
pomodori datterini bio, basilico / Organic linguine 
pasta, organic datterini tomato sauce, basil — 1 9 / DF VGN

Spaghetti alle vongole - 18
Pasta di grano duro biologico “Pastificio Felicetti”, 
vongole, prezzemolo, aglio / Organic durum wheat 
spaghetti, clams, parsley, garlic — 1 14 / DF

Tonnarelli, polpo e melanzane - 18  
Pasta fresca all’uovo, polpo, melanzane, pomodori 
datterini, ricotta salata / Fresh egg pasta, octopus, 
eggplants, datterini tomatoes, salted ricotta — 1 3 7 14

Rigatoni alla carbonara e tartufo - 18
Pasta fresca all’uovo, guanciale “Pedrazzoli”, uovo 
bio, pecorino romano Dop, tartufo nero, pepe / Fresh 
egg pasta, jowl bacon, organic yolk, pecorino, black truffle, 
pepper — 1 3 7

Corte d’estate - 15
Gazpacho di anguria, feta, mandorle biologiche, 
ravanelli, germogli bio / Watermelon gazpacho, feta, 
organic almonds, radishes, organic sprouts — 7 8 /  GF VGT

Panzanella e bufala - 15
Pane bio fatto in casa, pomodoro, cetrioli, olive 
taggiasche, origano, mozzarella di bufala Dop, 
cipolla glassata  / Organic homemade bread, tomato, 
cucumber, taggiasca olives, oregan, buffalo mozzarella, 
glazed spring onion — 1 7 / VGT

STARTERS

PASTA &  BOWLS 

Antipasti

Pasta & Bowls

Tartare di salmone - 18
Salmone crudo marinato alla citronette, zucchine 
alla scapece, fragole / Citronette-marinated raw salmon, 
escabeche zucchini, strawberries — 4 A B / DF GF

Spaghetti all’antica - 16
Pasta di grano duro biologico “Pastificio Felicetti” 
aglio, olio, peperoncino, pecorino Fiore Sardo bio 
Dop, Parmigiano Reggiano Dop / Organic durum wheat 
spaghetti, extra virgin olive oil, garlic, chili pepper, organic 
pecorino, Parmigiano Reggiano — 1 7 / VGT

Ginger Bowl - 16
Quinoa biologica, tempeh di soia bio fermentata al 
limone e timo, carote, rapa rossa, papaya, maionese 
vegana alla curcuma / Organic quinoa, tempeh from 
organic fermented soy beans with lemon and thyme, carrots, 
beetroot, papaya, turmeric vegan mayo — 6 / DF GF VGN

Pokè di salmone - 19
Salmone crudo marinato al limone, riso basmati 
integrale bio, cetriolo, melone, alga wakame allo 
zenzero, pomodorini, pistacchi, maionese al basilico 
e lime / Lemon-marinated raw salmon, organic brown 
basmati rice, cucumber, melon, ginger wakame, cherry 
tomatoes, pistachios, basil and lime mayo — 1 3 4 6 8 A B / DF

Servizio / Service charge € 2,5



DF Senza Lattosio / Dairy free RW Crudo / Raw VGN Vegano / VeganGF Senza Glutine / Gluten free VGT Vegetariano / Vegetarian

Tiramisù al caffè - 8
Tiramisù al caffè / Homemade tiramisù — 1  3  7  /  VGT

Meringa, passion e pistacchio - 9 
Meringa fatta in casa, crema al mascarpone e 
passion fruit, coulis di rose, crumble di pistacchi  
Homemade meringue, mascarpone and passion fruit cream, 
rose coulis, crumbled pistachios — 3 7 8 / GF VGT

Carrot cheesecake - 9
Cheesecake al forno, purea di carote, panna 
montata al cardamomo / Baked cheesecake, carrot purée, 
cardamom whipped cream — 1 3 7 / VGT

Crème brûlée al pistacchio - 9
Crème brûlée al pistacchio di Bronte
Pistachio crème brûlée — 3 7 8 / GF VGT

Vegan cheesecake lampone e mirtillo - 10
Dolce crudista lampone e mirtillo, croccante di 
mandorle e anacardi, salsa al passion fruit
Raspberry and blueberry raw cake, almond and cashew, 
passion fruit sauce — 8 / DF GF RW VGN

MA I N S  &  GR I L L
Secondi & Grill

Dolci
D ES S E RTS

Petto di pollo bio -  21   
Petto di pollo biologico in doppia cottura con salsa 
al latte di cocco e macis, polvere di sumac, riso nero 
biologico, germogli di ravanello rosa / Organic chicken 
breast, coconut and macis sauce,  sumac, organic black rice, 
pink radish sprouts — 9 / GF DF 

Tagliata di manzo bio - 28
Controfiletto di manzo biologico (250 gr) alla griglia, 
bietole all’agro, patate al forno con aneto e aglio
Grilled organic beef sirloin (250 gr), lemon and extra virgin 
olive oil dressed chard, dill and garlic roast potatoes  — GF DF

Cheeseburger di manzo bio - 21
Burger di manzo biologico (200 gr) alla griglia, 
pane bio fatto in casa al pomodoro, caprino, bacon, 
pomodoro, zucchine, insalata, maionese al pepe, 
patate al forno con aneto e aglio / Grilled organic beef 
burger (200 gr), homemade organic tomato bun, goat cheese, 
bacon, lettuce, tomato, zucchini, black pepper mayo, dill and 
garlic roast potatoes — 1 3 7 11

Burger vegetariano - 18
Burger di rapa rossa e lenticchie bio, pane biologico 
fatto in casa  al pomodoro, insalata, pomodoro, 
caprino, cetrioli, salsa tzatziki, patate al forno 
con aneto e aglio / Red turnip and organic lentils patty, 
organic homemade tomato bun, lettuce, tomato, goat cheese, 
cucumbers, tzatziki sauce, dill and garlic roast potatoes
— 1 7 11 / VGT

Calamari alla griglia - 26
Calamari c.b.t., senape biologica, miele, verza in 
agrodolce, germogli bio, mostarda di Cremona, 
pistacchi / Grilled calamari, organic mustard, honey, sweet 
and sour cabbage, organic sprouts, mostarda di Cremona, 
pistachios — 8 10 14 B / DF GF

Salmone al forno - 21 
Filetto di salmone al forno, mandorle bio, arancia, riso 
nero biologico, germogli di ravanello rosa, maionese 
all’arancia / Baked salmon fillet, organic almonds, orange, 
organic black rice, pink radish sprouts, orange mayo
— 3 4 8 / GF DF

S I D ES

Contorni

Patate al forno - 8
Patate al forno, aneto e aglio
Dill and garlic roast potatoes — DF GF VGN

Cicoria ripassata - 8
Cicoria ripassata, aglio e peperoncino
Sautéed chicory with garlic and chili — DF GF VGN

Bietole all’agro - 8
Bietole, olio extravergine d’oliva e limone
Chard, extra virgin olive oil, lemon — DF GF VGN


